
APPLE TART TATIN

 

€ 8.50

SERVED WITH VANILLA ICE CREAM 

TIRAMISU € 8.50

MASCARPONE CREAM, MARSALA BISCUIT 

 AND CHOCOLATE, SERVED WITH COFFEE ICE CREAM 

Caramel Fondant € 8.50

Served with lemon sorbet

CHOCOLATE BROWNIE
 

€ 8.50

served with salted caramel, crème anglaise 

 and vanilla ice cream 

CHEESE BOARD
 
€ 16.00

cream cheese (serra da estrela), brie, gorgonzola, cured 

cheese – served with crackers, grapes and jam

scoop of ice cream
 

€ 4.00

(Please ask your server the flavour selection available)

SIDES
patatas bravas - Roasted carrots - wilted spinach -

handcut fries - Diced garlic potatoes - african rice -  

 green salad - sweet potatoes fries - sauté mushrooms

€ 6.00 each

SUPER GRAIN SALAD € 15.00

Quinoa, pearl barley, green leaves, tomato, red peppers, 

edamame, avocado, brocolli, roasted hazelnuts, feta 

cheese, served with almond and basil yogurt 

Add grilled Salmon or chicken € 4.00

TUNA POKE BOWL € 18.00

Bluefin tuna, shari, avocado, radish, pickled ginger, wakame, 

red onions, spinach, leeks, sesame and sriracha mayo 

 

Prawn linguini € 24,00

Fried prawns, spinach, tomato, cooked in tomato and  

bisque sauce, coriander, olives and feta cheese  

Fish and Chips € 23.00

Battered cod, hand-cut fries, peas and tartar sauce 

Seabass € 29.00

Grilled seabass, artichokes and mushrooms ragoût, 

celery and cauliflower puree and saute potatoes 

RACK OF LAMB € 40.00

ROASTED WITH HERBS, SWEET POTATO PUREE WITH CHORIZO,

         WILTED SPINACH AND VEGETABLES RATATOUILLE

Chicken supreme € 23.50

Chicken supreme, black pudding, potato gratin, spinach, 

mushrooms, madeira wine sauce 

FILLET STEAK € 36.00

FILLET STEAK, PORTOBELLO MUSHROOMS, ROASTED CARROTS, 

ROCKET AND PEPPER SAUCE, SERVED WITH HAND-CUT FRIES 

chicken curry €22.00  or  prawn curry € 24.00

homemade curry sauce, served with mango and chilli, 

lime and coriander rice 

The cheeky pup cheeseburger € 21.00

Homemade beef burger, melted cheedar cheese, tomato, 

lettuce, pickles, red onions, mustard, ketchup served 

 

with hand-cut fries

MUSHROOMS RISOTTO

 

€ 21.00

WITH ENOKI TEMPURA & Truffles

HOMEMADE VEGGIE BURGER € 17.00

Chickpeas, quinoa, red Pepper and beans burger, avocado, 

lettuce, tomato, red onions and sweet chilli served on 

caco bread with hand-cut fries 

24OZ CÔTE DE BOEUF € 84.00 – 2 pax

 

Grilled, served with confit tomato, hand-cut fries, 

bearnaise and Pepper sauce, two options of sides 

HOMEMADE 
DESSERTS

SOUP OF THE DAY € 6.00

(daily market vegetable soup)

 

CHICKEN WINGS € 14.00

Chefs famous hot sauce, celery and blue cheese dip

PRAWNS A LA GUILLO € 19.00

Fried prawns in a spicy garlic and coriander sauce

 

served with toast  

BANG BANG CHICKEN € 14.00

Crispy fried chicken with spicy asian sauce, 

 

pineapple, coriander and sesame seeds 

 

 

HOMEMADE MEATBALLS € 14.50

WITH TOMATO SAUCE PEPPERONI AND PARMIGIANO

 

Burrata & Prosciutto € 17.00

Burrata with roast almond pesto, prosciutto,

 

DINNER

fresh tomato salad and watercress

If you have any specific allergies or dietary requirements, please inform your waiter  |  Vat included  |  we have a complaint book  |  no dish, food item or drink, including the couvert,  

may be charged for if it was placed on the table without the consumer having ordered it and as long as the customer did not consume eny part of it (DL 10/2015, 16-01)
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PANFRIED DOVER SOLE € 36.00

CRUSHED BABY POTATOES ,BROCCOLI ,  LEMON AND CAPERS SAUCE

SALADS

tuna tacos € 16.50

Marinated tuna, avocado, tomato, watercress, onions,

coriander, lime and wasabi mayo

STARTERS MAINS



TARTE DE MAÇÃ

 

€ 8.50

SERVIDO COM GELADO DE BAUNILHA 

TIRAMISU € 8.50

Creme MASCARPONE, GELADO DE CAFÉ, 

 

BISCOITO E RASPAS DE CHOCOLATE 

Fondant de caramelo € 8.50

Servido com gelado de limão

BROWNIE DE CHOCOLATE

 

€ 8.50

servido com gelado de baunilha, caramelo salgado 

 

e creme anglaise

TÁBUA DE QUEIJO € 16.00

seleção de queijos (Curado, Amanteigado, Brie e 

Gorgonzola) servidos com uvas frescas, bolachas, pão 

torrado, mel e compota de abóbora 

bola de gelado  € 4.00

(POR FAVOR, Informe-se com o funcionário sobre

                      a seleção disponível)

EXTRAS

SUPER SALADA € 15.00

Quinoa, cevada, folhas verdes, tomate, pimentos vermelhos, 

edamame, abacate, brócolos, avelãs tostadas, queijo feta, 

servido com molho de iogurte, amêndoas

 

e

 

manjericão.

 

extra: frango ou salmão grelhado €4.00

POKE BOWL DE ATUM € 18.00

Atum fresco marinado, shari, abacate, rabano, tomate 

cereja, gengibre em calda, wakame, cebola, espinafres, 

edamame, alho francês crocante, sementes de sésamo 

e molho sriracha 

 

Linguini de Camarão € 24.00

Camarão sauté, espinafres e tomate cereja, envolvidos numa

bisque cremosa, molho tomate, coentros e queijo feta  

BACALHAU PANADO € 23.00

Bacalhau em polme caseiro, servido com ervilhas, 

 

batata frita e molho tártaro

Robalo € 29.00

Robalo grelhado, ragoût de alcachofras e cogumelos,  

creme de aipo e couve flor servido com batata sauté 

CARRÉ DE BORREGO COM CROSTA DE ERVAS € 40.00

PURÉ DE BATATA DOCE COM FARINHEIRA, RATATOUILLE E

                            ESPINAFRES SALTEADOS

Supremo de Frango € 23.50

Supremo de frango no forno, morcela irlandesa, batata 

gratinada, espinafres e cogumelos salteados e molho 

madeira  

Lombo de Novilho € 36.00

Lombo grelhado, cogumelos salteados, cenoura assada, 

rúcula e molho pimenta servido com batata frita caseira

Caril de Frango € 22.00 ou Camarão € 24.00 

molho caseiro de caril com manga e chilli servido 

com arroz de lima e coentros 

Hambúrguer de Novilho € 21.00

Hambúrguer artesanal, queijo cheddar derretido, tomate, 

pickles, alface e cebola roxa servido com batata frita caseira

RISOTTO DE COGUMELOS € 21.00

 

TEMPURA DE ENOKI, PARMESÃO e trufa

Hambúrguer vegetariano € 17.00

Hambúrguer caseiro à base de grão, quinoa, pimentos e 

feijão, servido em bolo do caco com creme de abacate, 

cebola, tomate e sweet chilli servido com batata frita 

Costela de Novilho € 84.00 – 2 pax

Novilho grelhado (750gr) servido com batata frita caseira – 

molho bearnaise, pimenta, rúcula e 2 extras à escolha  

 

 

SOBREMESAS

SOPA DO DIA € 6.00

 

ASAS DE FRANGO € 14.00

Asinhas de frango fritas envolvidas em molho picante, 

aipo rama e molho de queijo azul

CAMARÃO A GUILHO € 19.00

Camarão frito com molho picante de alho e coentros 

servido com pão torrado

FRANGO BANG BANG € 14.00

Frango panado crocante envolvido em molho asiático 

picante, ananás, coentros e sementes

 

de

 

sésamo

 

 

almôndegas de novilho caseiras  € 14.50

molho de tomate, pepperoni e parmesão

 

Burrata & Prosciutto € 17.00

Queijo burrata com pesto de amêndoas torradas, 

presunto e salada fresca de tomate e agrião

JANTAR

Se você tiver alguma alergia específica ou necessidades alimentares, informe-nos por favor  |  IVA incluído  |  Possuímos livro de reclamações

Nenhum produto alimentar ou bebida, incluindo couvert, poderá ser cobrado se não for solicitado pelo cliente e por este inutilizado. (DL 10/2015, 16-01). 
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FILETE DE LINGUADO € 36.00

com molho de limão e alcaparras, esmagado de

batata com endro, bróculos e pimentos assados

ENTRADAS PRATO PRINCIPAL

 batatas bravas - cenouras assadas - espinafres salteados -

 batata sauté  - batata frita - arroz africano - salada mista - 

batata frita doce - cogumelos salteados  

€ 6.00 CADA

tacos de atum € 16.50

Atum marinado, abacate, tomate, agrião, cebola, coentros, 

limão e maionsede de wasabi

SALADAS




